b

Margherita - 11€
Mozzarella fior di latte, base sauce tomate maison, huile d'olive, basilic frais, parmesan
Vodka Sauce - 13€
Mozzarella fior di latte, base vodka : sauce pesto et parmesan, basilic frais
Bippy - 14€
Mozzarella fior di latte, base sauce tomate maison, salami piquant (spianata) «
Pepperoni - 1U€
Mozzarella fior di latte, base sauce tomate maison, pepperoni 4m
Cheezy - 15€
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, scarmoza, ricotta
Pestoroni - 15€
Mozzarella fior di latte, sauce vodka, pepperoni @, sauce pesto et basilic, parmesan
Veggie - 15€
Sauce gorgonzola, brocoli, épinards, oignons frits, oignons rouges, parmesan
Gino - 15€
Créme d'oignons pimentés, courgettes jaunes, courgettes vertes, mozzarella fumée, origan
Buffalo chicken - 15€
Mozzarella fior di latte, poulet T, sauce buffalo, sauce ranch
Jerk chicken - 15€
Mozzarella fior di latte, poulet 7, poivrons rouges caramélisés, échalotes, ciboulette, sauce jerk (épices jamaicaines)
Meatballs - 15€
Mozzarella fior di latte, base sauce fomate, viande hachée qm, coriandre, oignons, ail, ricotta, oignons rouges
Beef Parm - 16€
Mozzarella fior di latte, oignons caramélisés, viande hachée @, sauce Alfredo
chopped Cheese - 17€
Mozzarella fior di latte, cheddar, sauce chili huile, viande hachée @, poivrons rouges, cignons
Sonny’s - 16€
Mozzarella fior di latte, base sauce tomate maison, salami piquant (spianata) <, bacon <, pepperoni &
Jane - 17€
Mozzarella fior di latte, base sauce vodka, salami piquant <, gorgonzola, jalapefios
Hawaienne - 18€
Mozzarella fior di latte, base tomate, ananas roti au miel pimenté, pepperoni gm, poulet barbecue © , oignons rouges
Black Truffle - 19€
Mozzarella fior di latte, sauce truffes, pleurotes, ricotta, parmesan

Toppings - 2€ Meat - 3€ Cheese - 2€ Veggie - 2€
Base sauce vodka Spianata <, bacon «, Gorgonzolq, ricotta, parmesan, Epinards, oignons rouges,
Base garlic pouletjerk © , poulet BBQ® , poulet scamorza, mozza fior di latte champignons, courgettes,
buffalo ', pepperoni de boeuf 4, poivrons rouges, artichauts

viande hachée

Desserts
Mousse au chocolat maison 7€ - Crumble pomme maison 6€ - Tiramisu maison 8€

291 rue saint denis 75002 Paris
01 86 04 47 04



Y vins
Parajes del valle Monastrel

e Espagne (Région : Jumilia)
o Rouge : ‘v Bouteille : 36€/ ¥ Verre: 7€

Judith Beck — Cuveée Beck Ink

e Autriche
o Rouge : "o Bouteille : 38€ / ¥ Verre : 7,50€

Folias de Baco — Uivo

e Portugal (Région : Douro)
o Rouge : ‘v Bouteille : 32€ (75cl)/ ¥ Verre : 6,50€
o Blanc: “» Bouteille : 32€ (75cl)/ ¥ Verre : 6,50€

Santa Tresa (Grillo/vViognier)

o |[talie (Sicile)
o Blanc: “» Bouteille : 30€ / ¥ Verre : 6,50€

Valentina Passlacqua

o |talie (Région : Pouilles)
o Orange : “v Bouteille : 28€/ Y : Verre 6€

[l Bieres

¢ Blonde Tuborg (4,6%)
o Demi: 3,50€
o Pint: 6€

e Brooklyn IPA (6,9%)

o Demi: 4€
o Pint: 8€
w Softs
o Coca, Sprite, Fanta, Perrier, Orangina, Ice Tea, Coca Zero : 3€
o Ginger Beer: 3,50€
o Thé glacé maison : 4,50€
o Citronnade maison: 4,50€
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